
Dienstag, 19. Dezember 2023 

Bei Allergien oder Intoleranzen informieren Sie bitte unsere Mitarbeitenden.     Alle Preise in CHF und inkl. 7.7 % MwSt. 

Schaumwein  1 dl / Fl. 
 

Prosecco Brut DOCG  9.50 / 65 
Nani Rizzi, Valdobbiadene 
 

Champagne «L’Assemblage» Brut AOC Coteaux Sézannais 15.50 / 95 
Pertois-Moriset, Le Mesnil-sur-Oger (50% Chardonnay & 50% Pinot Noir, 1 g/l Dosage) 
 
 

Weiss  1 dl / Fl. 
 

Grüner Veltliner «Ried Wechselberg» Kamptal DAC 2022 8.50 / 55 

Weingut Birgit Eichinger, Kamptal / Austria 
 

Riesling «Ruppertsberg» Trocken VDP Ortswein 2022 8.50 / 55 
Weingut Geheimer Rat Dr. von Bassermann-Jordan, Gimmeldingen 
 

Johannisberg «Classic» 2019 9 / 60 

Domaine des Muses, Sierre (Johannisberg = Sylvaner) 
 
 

Rot  1 dl / Fl. 
 

Cardeira 2018  8.50 / 55 
Herdade de Cardeira, Orada (Tinta Caiada, Alicante Bouschet, T.N., Touriga Franca & C.S.) 
 

Crescendo DOC Ticino 2020 11 / 75 

Tenuta San Giorgio, Cassina D’Agno (Merlot) 
 

Château Moulin Haut-Laroque Fronsac AOC 2015 13.50/ 90 
Jean-Noëlle Hervé, Bordeaux (65% Merlot, 20% C.S., 10% C.F. & 5% Malbec) 
 
 

Süss  1 dl 
 

Cuvée Auslese 2020  14.50 
Weinlaubenhof Kracher, Burgenland (60% Welschriesling & 40% Chardonnay) 

Menüs   
 
Zum Menü gibt’s einen kleinen Blattsalat oder eine kleine Tagessuppe. 
 

Kerbel-Crêpe gefüllt mit Gemüse & Geissenfrischkäse 32 
Rotkraut und Pilzen 
 

Schweinsgeschnetzeltes mit Jus, Spätzli und Rosenkohl 32 

(Schweizer Schwein, Selection Herzog, Chefmetzger von der Metzgerei Angst, Zu�rich) 
 

Kalbshackbraten an Sherryrahmsauce mit Kartoffelstock 34 
Rüebli (Schweizer Kalb von der Metzgerei Widmer, Lichtensteig) 
 

À la Carte   
 

Vorspeise   
 

Menüsalat oder Menüsuppe  7 
 

Blattsalat mit Croûtons und geröstete Nüssen  15 
 

Nüsslisalat mit Frenchdressing, Speck, Ei & Croûtons 18 
 

«Himmel und Erde»  23 

Gebratene Blutwurst mit Apfel-Kartoffelstampf und geröstete Zwiebeln 
(Schweizer Blutwurst von der Metzgerei Widmer, Lichtensteig) 
 

Hauptgang   
 

Gebratene Albelifilets auf Rotkabissalat  44 

Butter-Fregola Sarda und karamellisierte Marroni (Albeli von Sämi Weidmann, Stäfa) 
 

Rindsfilet Mignon mit Marsala Jus  59 
Tagliolini und Ofenpfälzer (Rind von der Metzgerei Angst, Zürich) 


